Tageskarte

“Spritzige COI‘II‘IY" (Sarti, WeiBwein, Soda) 6,90 €
“Niichterner Sigi" (alkoholfreier Gin, Cider) 6,90 €
Zum Aufwarmen: HeiBer Glithwein 3,70 €
Winterzwickel vom Hofbrau Miinchen 4,20 €

Unsere Weinempfehlung:
Appassite, Epicuro, Italien 0,25 1 8,40 €

Der Epicuro Appassite Rosso Passito wurde aus getrockneten Trauben erzeugt. Die Cuvée aus Primitivo und Nero
d’Avola zeigt eine fruchtbetonte Nase mit Aromen von Pflaumen, Rosinen, Kirschgelee, Pfeffer, Zimt und
Veilchen. Am Gaumen fleischig, sehr samtig und weich, viel Frucht, zarte Wiirze, viel Charme und ein langer
Nachhall. 97 Punkte von Luca Maroni.

Entenleberknodelsuppe 6,50 €

Kiirbiscremesuppe mit feiner Currynote 7,90 €

Kaspressknodelsuppe 5,90 €

Knusprige Hax’n vom Strohschwein

mit Semmelknodel und Sauerkraut 15,90 €

Schottisches Lachsfilet auf Safrannudeln mit Mandelbrokkoli 26,90 €

Saftiges Gulasch vom Chiemgauer Rehwild mit Waldpilzen,

Preiselbeeren, Semmelknodel und Blaukraut 19,90 €

Bunte Salatplatte mit Kiirbiskernol und Kaspressknodel 17,50 €

Knusprige bayrische Bauernente mit Kartoffelknodel

und Blaukraut B 29,90 €
Ya 20,90 €

Kisekuchen 4,50 € / Zimt-Sahne-Kuchen mit Kirschen 4,50 €
Eispalatschinken 8,90 €
Vanilleeis mit Kiirbiskernol und -kernen 5,90 €

Grappa Riserve Antica Cuvée Impérial, 2¢l 6,90 €

Der "Grappa Riserve Antica Cuvée Impérial" zeigt sich in einer auBergewohnlichen
Bernsteinfarbe. In seinem Duft finden sich Noten von verschiedensten Gewlirzen,
Croissants, Orange, kandierten Friichten und herrlichem Geback. Warm, samtig und
anhaltend im Mund bestatigt die aromatische Nuance unter Zugabe von fruchtigen Noten
von Aprikose, Vanille und Bittermandel. Dieser Grappa sollte bei Raumtemperatur serviert
werden. Hervorragend eignet er sich zu einem herrlichen Mittagessen aber auch zu
Bitterschokolade oder heiBen Desserts auf Basis von Schokolade.



